PRACA W OBSZARZE PIEKARNI ZE
SKLADNIKAMI ZAWIERAJACYMI ENZYMY

ZAWSZE POSTEPUJ ZGODNIE Z PONIZSZYMI ZALECENIAMI

ZAPOBIEGANIE ROZPRZESTRZENIANIU | KONTROLA PYLOW | AEROZOLI ZAWIERAJACYCH ENZYMY

» Sktadniki zawierajgce enzymy nalezy przenosic i przetwarza¢ w sposob zapobiegajgcy powstawaniu chmur pytu i aerozoli.
» W zaktadzie nalezy stosowac techniczne srodki kontroli zapobiegajace tworzeniu sie pytow i aerozoli w takim stopniu, jak to mozliwe.
» Jesli nie ma mozliwosci wyeliminowania w procesie otwartych miejsc, nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje i kontrole przeptywu powietrza.

BEZPIECZNE PRAKTYKI PRACY

»  Wazenie maki i sktadnikéw:

Podczas wsypywania sktadnikéw z wiekszej wysokosci dochodzi do powstania pytu.

» Roztadunek maki i polepszaczy z workdéw do naczyn (piekarnia rzemieslnicza):

>

Tak wyglada typowa
etykieta receptury
zawierajacej enzymy.

Roztadunek maki i polepszaczy z silosu do naczyn (piekarnia
potprzemystowa):

Zwiekszenie wysokosci z jakiej wsypywane sg skfadniki oraz potrzasanie przewodem
podajgcym powoduje wzbijanie w powietrze drobin maki.

1. Otworzy¢ worek od strony zamknietej 2. Otwarty konlec worka umiesci¢ w
szyciem. pojemniku do mieszania.

USUWANIE ROZSYPANYCH MATERIALOW / CZYSZCZENIE
MASZYN | URZADZEN PRACUJACYCH Z SKLADNIKAMI
ZAWIERAJACYMI ENZYMY

Rozsypany materiat nalezy usuwac bezzwtocznie.

Nie wolno do tego celu uzywac:

3. Za pomoca noza wykonac naciecie od
drugiej strony worka.

5. Podniesc worek tak, by maka ptynnie
zsuneta sie do pojemnika.

4. Delikatnie przechyli¢ worek do wnetrza
pojemnika.

Nalezy korzystac z:

>

>

» Szczotek, miotet, wody pod wysokim cisnieniem i/lub sprezonego powietrza.

Odkurzacza z dwustopniowym uktadem filtracji. Drugim stopniem
filtracji powinien by¢ wysokiej wydajnosci filtr HEPA H14.

Pracujgc przy usuwaniu rozsypanego materiatu lub czyszczeniu
urzadzen, nalezy zawsze stosowac srodki ochrony drog oddechowych i
srodki ochrony osobistej.

DLACZEGO POTRZEBNY NAM JEST PROGRAM KONTROLI

ZAPYLENIA?

Kontakt z pylem moze miec szkodliwy wptyw na nasze zdrowie!

» Podobnie jak popularne alergeny, np. pytek kwiatow lub kurz, pyt z
enzymami moze wywotywac reakcje uczuleniowa.

» Symptomy moga obejmowac zaczerwienienie oczu, niezyt nosa, skrocony
| Swiszczacy oddech.

Maka oraz pozostate sktadniki piekarnicze sa — podobnie jak enzymy -
alergenami

Wystawienie na ich dziatanie mozna wyeliminowac lub zminimalizowa¢
do bezpiecznego poziomu poprzez:

» Zapobieganie wzbijania pytu.
» Stosowanie odpowiednich srodkow ochronnych.
» Bezwzgledne przestrzeganie prawidtowych procedur operacyjnych.

NAJLEPSZE PRAKTYKI

» Nie nalezy dopuszczac do powstawania pytu.

» Nalezy unikac rozpraszania pytu po sasiadujacych ze
sobg obszarach.

» Nalezy zawsze sprzatac wieksze ilosci rozsypanych

materiatow.

» Nalezy stosowac zalecang przez pracodawce odziez ochronna.

» W niektorych przypadkach, np. podczas usuwania rozsypanych materiatow,
konieczne moze okazac sie stosowanie ochrony drog oddechowych (nalezy
stosowac maski typu P3, FFP3 lub N100).

» Nalezy stosowac odziez ochronng, np. rekawice i okulary ochronne, w celu
zminimalizowana ryzyka kontaktu materiatu ze skora.

SRODKI PIERWSZEJ POMOCY PO WYSTAWIENIU NA DZIALANIE
ENZYMOW
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W razie kontaktu Z oczami Delikatnie przemywac’ czysta woda przez kiIka

.....

trudne Jesli podraznienie nie uste;pu;e kontynuowac przeptukiwanie.

W razie kontaktu z skérg: Zmy¢ duzg iloscig wody z mydtem. Zdjgé
zabrudzong odziez.

W razie potkniecia: Doktadnie przeptukac jame ustng. W razie pogorszenia
samopoczucia, nalezy skontaktowac sie z lekarzem.

W razie wdychania: W przypadku ktopotéw z oddychaniem, wyjs¢ na swieze
powietrze i pozostawac w pozycji utatwiajacej oddychanie.

Porady ogolne: W przypadku utrzymywania sie podraznienia drég oddechowych
ub skroconego oddechu, nalezy zwrdcic sie o pierwszg pomoc lub skontaktowac z
ekarzem zaktadowym.
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